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FRMAGGI 1 /3
PROGRAMVIA VENERD!

8 MAGGIO

Mattina 10:00 - 13:00

10:30 — Inaugurazione
Apertura ufficiale di Formaggi in Festa 2026 con le autorita.
Piazza San Giovanni

10:40 — Cheese Cookin§ <

Show cooking con lo chetf Giovanni Vernuccio e gli
alunni dell'lPS Principi Grimaldi di Modica.

' Piazza San Giovanni

11:00 — Filatura dei forma%gi
Dimostrazione dal vivo con Rosario Pedriglieri,
ricercatore CoRFiLaC e casaro.

Piazza San Giovanni

11:15-13:00 — Bee Infopoint <> EVENTO FISSO
Punto informativo sul mondo delle api.
“? Piazza San Giovanni

11:30 — Laboratori per Tutti
Biodiversita, mani in pasta, api didattica, cosa ci raccontano le api,
materia in movimento.

Centro Commerciale Culturale “Mimi Arezzo”

Piazza San Giovanni 8-9-10
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F'RMAGGI 2/3
A R 3

8 MAGGIO

Pomeriggio  1600-21.00

16:00 — Cheese Music FM *
Musica e intrattenimento in piazza.
Piazza San Giovanni

16:45 — Degustazione ONAF (Ragusano DOP) = <

Prenotazione Obbligatoria

Degustazione guidata sulle diverse stagionature del Ragusano DOP.
Bottega Cappellani - Via S. Anna 10

17:00 -20:00 — Bee Infopoint < EVENTO FISSO
A;I)J?rofondimenti continui sul mondo del miele.
iazza San Giovanni

17:00-20:00 — Cannoli e macalle di ricotta -
Degustazione libera di dolci tipici a base di ricotta.
lazza San Giovanni

17:45 — Laboratorio del gusto (pane, formaggio e mandorle) = <
Prenotazione Obbligatoria
Merenda contadina: degustazione guidata + racconto
della cultura del pane.
Konza - Via Mario Rapisardi 87
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FORMAGGT 3/3
ER%GEA.\% VENERDI

8 MAGGIO

Sera 16:00 - 21:00

18:00 — Filatura dei Formaggi = <
Seconda sessione live: techica e manualita del casaro Marcello Cannata.
Piazza San Giovanni

18:00 — “Cosa ci raccontano le api” = <
Incontro divulgazione con degustazione.
Casa del miele - Piazza San Giovanni

18:45 — Laboratorio del gusto (formaggio, cipolla e miele + gelato) = <

Prenotazione Obbligatoria

Contrasti e abbinamenti: dolce/salato + sperimentazione contemporanea.
Konza - Via Mario Rapisardi 87

19:00 — Cheese Cooking flambé = <
Cucina spettacolo: tecnica flambé e costruzione scenica del piatto.
Piazza San Giovanni

Fine primo giorno!
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F<RMAGGI 1 /4
PROCRAMA SABATO

9 MAGGIO

Mattina 10:00 - 13:00

10:00-13:00 — Bee Infopoint + Laboratorio “Mille Millefiori” <
Educazione ambientale: api, miele e territorio.
Piazza San Giovanni

10:30 — Laboratorio “Mani in pasta” = «i»

Prenotazione Obbligatoria

Dal grano al pane: esperienza pratica legata alla filiera del formaggio.
Centro Commerciale Culturale “Mimi Arezzo”

11:00 — Filatura dei formaggi = <
Produzione live: lavorazione tradizionale del casaro Guido Massari.
Piazza San Giovanni

11:00 — Laboratorio artistico “Materia in movimento” <
Prenotazione Obbligatoria

Esperienza creativa: corpo, suono e trasformazione come linguaggio.
’Piazza San Giovanni

11:30 — Laboratorio “Fattorie didattiche” <

Prenotazione Obbligatoria

Percorso esperienziale: dal pascolo al prodotto finale.
1 Centro Commerciale Culturale “Mimi Arezzo”

Piazza San Giovanni 8-9-10
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F’RMAGGI 2/4
FROCRAIMA SABATO

9 MAGGIO

Pomeriggio  1600-21:00

16:00 — Cheese Music FM ¥
Musica e intrattenimento in piazza.
Piazza San Giovanni

16:30-18:00 — Giochi tradizionali =i
Gioco, relazione e memoria collettiva.
Sagrato Cattedrale di San Giovanni

16:30 — Degustazione ONAF (Paste filate) = <

Prenotazione Obbligatoria

Analisi comparativa: tecniche e caratteristiche delle paste filate siciliane.
Bottega Cappellani - Via S. Anna 105

17:00-19:30 — CONFERENZA “CITTA DEL FORMAGGIO” ¢
Terra di latte, tradizione ed eccellenza casearia.
2 Chiesa della Badia

17:00-20:00 — Cannoli e macalle
Degustazione libera della tradizione dolciaria.
Piazza San Giovanni

Piazza San Giovanni 8-9-10
CCC &aoee Maggio 2026



FRMAGGI 3/4
PROCRAMMA SABATO

9 MAGGIO

Pomeriggio  1600-21:00

17:30 — Laboratorio del gusto (formaggi e olio + gelato) = ¢

Prenotazione Obbligatoria

Selezione guidata di eccellenze locali: abbinamenti e qualita.
Ristorante Tipico - Piazza San Giovanni

18:00 — Laboratorio “Mille Millefiori” <
Educazione al miele: biodiversita e produzione.
2 Casa del miele - Piazza San Giovanni

18:00 — Laboratorio kids “Api didattica” <
Prenotazione Obbligatoria
Conoscere in modo semplice e diretto il miele.

' Centro Commerciale Culturale “Mimi Arezzo”

18:00 — Filatura mozzarella + provola
Tecniche di lavorazione dal vivo a cura di Cascone e Migliorisi.
Piazza San Giovanni

18:15 — Laboratorio del gusto (prodotti da forno) = <

Prenotazione Obbligatoria

Tradizione ragusana: scaccia e prodotti tipici da forno.
Circolo Italia - Piazza San Giovanni

Piazza San Giovanni 8-9-10
CCC &ae Maggio 2026



F)RMAGGI 4/4
4 Esils SABATO

? MAGGIO

16:00-21:00
18:30 — Talk “cibo & salute” <

Nutrizione consapevole: scegliere il formaggio corretto
con la Dott.ssa Valentina Villadoro.
3 Piazza San Giovanni

18:45 — Laboratorio del gusto (Sicani vs Iblei) =
Prenotazione Obbligatoria

Confronto territoriale: due identita casearie a paragone.
Stabile Caffe Trieste - Corso Italia 76

19:00 — Attivita fermentati e distillati del miele ¢
Dal miele nel cucchiaio al miele da bere.
2 Casa del miele - Piazza San Giovanni

20:00 — Cheese Cooking flambé = %
Show cooking serale: tecnica e spettacolo a cura
di Amira Ragusa Barocca.

Fine secondo giorno!
Piazza San Giovanni 8-2-10

CCC e~ Maggio 2026
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F<’RMAGGI 1 /3
PROGRAMA DOMENICA

10 MAGGIO

Mattina 10:00 - 13:00

10:00-13:00 — Filatura “Ainuzzi” (caci figurati) <
Formaggi artistici: tradizione decorativa con Fattoria Giambrone.
Piazza San Giovanni

10:00-13:00 — Bee Infopoint <> EVENTO FISSO
Educazione al miele: biodiversita e produzione.
Piazza San Giovanni

11:00 — Laboratorio “Mani in pasta” -

Prenotazione Obbligatoria

Esperienza pratica: pane e formaggio tra manualita e apprendimento.
entro Commerciale Culturale “Mimi Arezzo”

Piazza San Giovanni 8-9-10
CCC e Maggio 2026



FORMAGGI 2/3
PROCRAMA DOMENICA

10 MAGGIO

Pomeriggio  1600-21.00

16:00 — Cheese Music FM #*
Musica e intrattenimento in piazza.
Piazza San Giovanni

16:30 — Laboratorio “Fattorie didattiche” <i»

Prenotazione Obbligatoria

Esperienza sensoriale sulla filiera latte-formaggio.
entro Commerciale Culturale “Mimi Arezzo”

16:45 — Degustazione ONAF (Bufala vs Pecora vs Capra) <
Prenotazione Obbligatoria
Confronto tecnico: formaggi a confronto.

Ristorante Pane e Cipudda - Via Finanze 25

17:00-20:00 — Cannoli e macalle di ricotta
Degustazione libera della tradizione dolciaria.
Piazza San Giovanni

17:15 — Il racconto di un massaro <
Breve monologo sull’arte casearia con Giovanni Maltese.
3 Centro Commerciale Culturale “Mimi Arezzo”

Piazza San Giovanni 8-9-10
CCC & Maggio 2026



F)RMAGGI 3/3
PROCRAMA DOMENICA

10 MAGGIO

16:00 - 21:00

17:45 — Laboratorio del gusto (Caprini + Olio EVO) = <

Prenotazione Obbligatoria

Degustazione guidata: equilibrio tra sapori e materie prime.
apitolo Barocco - Corso Italia

18:00 — Filatura dei Forma
Dimostrazione dal vivo con Rosario Pedriglieri,
ricercatore CoRFiLaC e casaro.

Piazza San Giovanni

18:45 — Laboratorio del gusto + vini (Turciniuni) = <

Prenotazione Obbligatoria

Es erienza completa: piatto gourmet + abbinamento enologico.
onza - Via Mario Rapisardi 87

20:00 — Cheese Cooking finale ¢
Cucina live con “Turciniuni” di agnello e Ragusano DOP
a cura di Amira Ragusa Barocca.

'Piazza San Giovanni

Fine evento!

Piazza San Giovanni 8-9-10
CCC &aoe Maggio 2026
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